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SCEA LES PLANES - FAMILLE RIEDER

APPELLATION COTES DE PROVENCE CONTROLEE

Nom : Cuvée « Finesse Rose »
Appellation : Cotes de Provence
Millésime : 2023

Cépages : Grenache, Cinsault

-—— ,

Age de la vigne : 15 ans

Rendement : 49 HL/HA

Sol : Micaschistes, Gneiss et Feldspath
0 : Situé sur le massif des Maures a 100 m d’altitude a Skm de
OMAINE | la mer méditerranée

PPLANES
“*w Vinifications : Egrappage a 100%, macération pelliculaire,
ﬁ Yeneise Pose = Fermentation thermo régulée en cuves inox a basse température

COTES DE PRO' |

CODE EAN

Mis en bouteille : au domaine

Analyse : Degré : 12.5°
Acidité : 5.50g/1

Dégustation : beau ros¢ a la couleur rose pale, cristallin,
séduit par sa finesse et son fruité caressant au palais.

Conseils : a boire frais entre 8°et 12°
Accord mets et vin : Salades composées et grillades

Idée gourmande : « petits farcis a la Provencale »
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